
Naturbelassen mit Zitronengel und Zitronenschalen

Mit Ponzu und Wakame 

UNSERE OYSTERS 6. Stk

Mac & Cheese-Kroketten mit süßer Chili-Mayonnaise · 2 Stk

“¡MOLONAS!” Brathähnchen-Kroketten mit Roter Mole · 2 Stk

UNSERE KROKETTEN 8
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Dumplings mit Entenfüllung 
und Hoisin-Erdbeer-Sauce · 4 Stk

Knusprige Nigiri mit pikantem Lachs
Shiso und Nori · 4 Stk

Würzig glasierte Hähnchenflügel 
nach koreanischer Art · 4 Stk

KFE - Kentucky Fried Enokis (V)
knusprige japanische Pilze mit Ponzu-Mayonnaise

Vollkornbrot mit Sauerteig und EVOO · 5

Onion bhaji mit Aprikose, (V) 
indischer Raita und Dattelsahne und Tamarinde · 2 Stk

Krabben-Samosas 
mit Gochujang-Mayonnaise  · 2 Stk

Satay vom Lammfilet 
mit gerösteten Erdnüssen und Minze · 2 Stk

Würzig-scharfer Maniok (V) 
mit Huancaina-Sauce und Yuzu-Aioli
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Unsere Auberginen-Lasagne (V)
Béchamel-Sauce mit Shiro Miso und Trü�elhonig 

Tiradito von der Jakobsmuschel 
mit Maracuja-Grapefruit-Tigermilch

Aguachile aus Avocado und Oktopus
in roter Mojo-Sauce und knusprige Tortilla-Chips

Japanischer Gurkensalat Sunomono 
mit Thunfischbauch 
eingelegte Gurke und Grüne Gabel-Alge

Cremiges thailändisches Tartar aus trocken 
gerei�em Rindfleisch
Mango-Gelee und Tamarindencreme

Hähnchen-Cannelloni mit Butter bestreichen  
mit Kardamom-Béchamelsauce und 
Brathähnchenjus
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Pinsa mit Burrata Stracciatella (V) 
und in Basilikum marinierten Tomaten

Gegrilltes Wagyu mit koreanischer Marinade 
und Maiscreme

Grüner Salat aus Bimi und Spargel (V)
mit Rucola, Avocado und Feta-Käse

Unsere Version des “Caesar Salad”
als Fingerfood 

Knusprige Riesengarnelen-Brioche 
mit Avocado, Mango und Chipotle · 2 Stk

Klassischer Mini-Wagyu-Burger 
gewürzt mit Kimchee

Fish roe & eggs sando 
japanisches Sandwich mit Fischrogen 
und Bio-Eier Km 0 

Wagyu-Schinken  
mit Glasbrot und Tomate

Reis mit gegrilltem Federstück 
vom Iberico Schwein
mit Maitake Pilzen, Apfel und Zimt 
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Gegrillter Steinbutt in thailändischer Pil-Pil Sauce 
mit Gemüse und knusprigem Reis 

24

*Unser Betrieb hat eine Speisekarte mit Allergenen

Mangosuppe
mit karamellisierter Ananas

und Hibiskus-Tapioka

Gebratene Banane und Erdnüsse 
mit Kokosnuss und Zitronengras-Honig

Unser “Cremadillo” 
Mallorquinische Blätterteigtäschchen - 

gefüllt mit Tonkabohnen-Creme und Kirsch

SÜSS

Matcha-Tee-Panna-Cotta
Weiße Schokolade mit Orange und 
Gewürzbrot

Schokolade mit “churros”
Hergestellt im URBÀ Stil

9,5

restauranturba.com

“LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN” Unsere auswahl an salzigen und süssen 
speisen um URBÀ kennenzulernenMinimum 2 Personen · Ein voller Tisch

62
p.p.


